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LE FILIGARE

GERMOGLIO
IGT ROSSO TOSCANA

UVAGGIO
100% Sangiovese

TEMPERATURA DI SERVIZIO
15-17°C

INVECCHIAMENTO

6 mesi in vasche di acciaio

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Le Filigare Germoglio IGT Rosso Toscana ha un colore rosso ciliegia. Al naso si percepiscono una
varieta di frutti come pesche gialle, more rosse e nere, e corbezzolo, con un accenno di note terrose.
Al palato, & un'esperienza vivace, con un‘acidita rinfrescante, un'esplosione di frutti rossi e un
delizioso finale.

ABBINAMENTO

Perfetto come aperitivo, si abbina splendidamente con salumi, formaggi, pizze, piatti con salse a
base di pomodoro e castagne arrosto.
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